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SCHUSTER

Herzlich willkommen
bei Schuster

Schon, dass Sie |hr Fest oder lhre Veranstaltung mit uns planen. Als Familienbetrieb
verbinden wir das Handwerk unserer Metzgerei mit einer vielseitigen Cateringktiche.

Ob Friihsttick, Brunch, Meeting oder gro8e Veranstaltung, ob Hochzeit, Taufe, Geburtstag
oder ein anderer Anlass zum Feiern - wir unterstitzen Sie gerne und stellen lhnen eine
Auswahl zusammen, die zu lhnen und lhren Gasten passt.

Unsere Auswahl lasst sich nach Ihren Wiinschen abandern und frei kombinieren.
Schreiben Sie uns gerne, was Sie sich vorstellen. Auch glutenfreie und laktosefreie
Wiinsche beriicksichtigen wir nach Absprache, soweit es fiir uns moglich ist.

Wir freuen uns auf lhre Anfrage.

Jenny Schuster - Inhaberin

Linus KeBler - Koch und Metzgereimeister

Gitta und Josef Schuster - Die guten Seelen des Hauses
und das Schuster-Team
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UNSERE AUSWAHL AUF EINEN BLICK
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SCHUSTER

01 / FRUHSTUCK & BRUNCH

Halbe belegte Brotchen

Stullen & mehr / Kaiser- oder Kérnerbrotchen

Vegan

Mit Fleisch oder Fisch
Avocado & Spitzpaprika

U T & ATt Kochschinken oder roher Schinken in

verschiedenen Sorten

Pflanzliche Kasealternative . )
Salami in verschiedenen Sorten

Caprese mit pflanzlicher Mozzarella-Alternative : :
Braten in verschiedenen Sorten

Pflanzliche Frischkasealternative mit Gemise & _ :
Aufschnitt in verschiedenen Sorten

Krautern
Fleischkase in verschiedenen Sorten
Vegetarisch Putenbrust
Kase oder Brie in verschiedenen Sorten Rindersaftschinken
Caprese Raucherlachs & Meerrettich

Frischk3se in verschiedenen Sorten

Hittenkase & Gemdise
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01 / FRUHSTUCK & BRUNCH

Ganze belegte Brotchen

Stullen & mehr / Meenzer oder Kornerbroétchen

Vegan
Muit Fleisch oder Fisch

Veganes Hacksteak

No-Schnitzel Hahnchenbrust & Guacamole

Caprese mit pflanzlicher Mozzarella-Alternative NI E (S

Hummus & Ofengemiise Putenbrust & Ei

Schnitzel vom Schwein oder Hiahnchen

Vegetarisch Fleischkase

Ei Frikadelle

Kase Raucherlachs & Meerrettich
Caprese Thunfisch & Ei

Panierter Feta
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SCHUSTER

01 / FRUHSTUCK & BRUNCH

Roggenbrote, Bagels
& Laugengeback

Stullen & mehr / Belegte Roggenbrote, Bagels, Laugenstangen oder Laugenzopfe

Vegan

Rostbrot mit Hummus & Grillgemiise
Avocado & Spitzpaprika

Pflanzliche Frischkasealternative mit Gemuse &
Krautern

Pflanzliche Kasealternative
Caprese mit pflanzlicher Mozzarella-Alternative

Margarine & Schnittlauch

Vegetarisch

Avocado, Ei & Kresse

Kéase oder Brie in verschiedenen Sorten
Frischkase in verschiedenen Sorten
Caprese

Butter & Schnittlauch

Hittenkase mit Tomate & Gurke
Laugenstangen mit Obazda

Roggenrdstbrot mit Rote-Bete-Creme & Avocado
- auch vegan

Rostbrot mit Zucchini-Caprese - auch vegan
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Muit Fleisch oder Fisch

Roastbeef, Remoulade, Rostzwiebeln &
Gewlirzgurke

Hahnchenbrust, Ei & Griine-Sauce-Creme

Salami, roher Schinken oder Kochschinken in
verschiedenen Sorten

Braten in verschiedenen Sorten

Lachs & Meerrettich
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01 / FRUHSTUCK & BRUNCH

Sandwiches

Stullen & mehr

Vegan

Guacamole, Gemiise & Rucola

Caprese mit pflanzlicher Mozzarella-Alternative

Vegetarisch

Avocado & Kase
SiRkartoffel, Pilze, Kase & Rucola
Burrata, Tomate & Knoblauch

Burrata, Pesto & Rucola
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Muit Fleisch oder Fisch

Club-Sandwich mit Hdhnchenbrust & Bacon
Hahnchen, Tomate & Rucola

Mortadella & Burrata

Parmaschinken & Pesto

Lachs & Meerrettich

Thunfisch, Ei & Paprika
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01 / FRUHSTUCK & BRUNCH

Canapés

Stullen & mehr

Vegan

Pflanzliche Frischkasealternative & Krauter
Guacamole & getrocknete Tomate
Rote-Bete-Creme & Avocado

Hummus & Ofengemiise

Vegetarisch

Caprese

Kase oder Brie in verschiedenen Sorten
Frischkdsecreme in verschiedenen Sorten
Weichkasecreme, Zucchini & Tomate
Ziegenkasecreme & Kiirbis

Ziegenkasecreme, Feige & Walnuss

Artischocken-Oliven-Tapenade auf Frischkase
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Mit Fleisch, Fisch
oder Meeresfriichten

Salami, roher Schinken oder Kochschinken in
verschiedenen Sorten

Roastbeef & Griine-Sauce-Creme
Hahnchenbrust, Avocado & Tomate
Hackbraten & Sambal-Oelek-Creme
Raucherlachs & Meerrettich
Thunfischcreme, Ei & Paprika

Garnele, Avocado & Limette
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Frihstlick & Brunch
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01 / FRUHSTUCK & BRUNCH

Brunch

Kalte & warme Auswahl, Backwaren und Stif3es

Platten & kalte Auswahl

Waurst-, Kase- & Raucherlachsplatten

Antipasti
vegan
Caprese-Spiel3e

vegetarisch
Weichkasecreme mit karamellisierten Zucchini &

Tomaten

vegetarisch

Hilttenkase mit Rohkost
vegetarisch

Senfeier im Glas
vegetarisch

Butter & verschiedene Dips
vegetarisch

Warme Auswahl

Ruhrei, Bacon & kleine Wiirstchen

Gemlsequiche
vegetarisch

Karotten-Ingwer-Suppe
vegetarisch oder vegan
Pancakes mit Ahornsirup
vegetarisch

Porridge

vegetarisch oder vegan
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Backwaren

Gemischter Brotkorb
vegan je nach Auswabhl

Croissants
vegetarisch

SuiBe Blatterteigteilchen

vegetarisch

StiBes & Desserts

Gemischte Aufstriche
vegan je nach Auswahl

Zimtschneckenkuchen
Riblischnitten

Joghurt mit frischen Friichten
Birchermuisli

Chia-Kokos-Pudding mit Papayasalat

vegan
Himbeertraum

Tiramisu

Obstplatte mit mundgerechten Friichten
vegan

Smoothies

,Gute Laune" - griiner Smoothie
vegan

,Beeren Traum"“ - roter Smoothie
vegan

»Sonnenschein“ - gelber Smoothie
vegan
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02 / FIT IN DEN TAG

Fit in den Tag

Vollkornbrote, frische Friichte, Bowls & Smoothies

Dinkelvollkornbrot
Kase & frisches Gemiuse
vegetarisch

Putenbrust & frisches Gemiise

Bio-Roggenbrot
Hittenkase & frisches Gemiuse
vegetarisch

Avocado, Spitzpaprika & frische Krauter

vegan

Hummus, Ei & frisches Gemiise
vegetarisch
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Frisches Obst

Obstplatte mit mundgerechten Friichten
vegan

Bowls & Skyr

Acai-Bowl

vegetarisch; vegan je nach Rezeptur

Skyr mit Granola & frischen Beeren
vegetarisch

Smoothies
,Gute Laune“ - griiner Smoothie

vegan

,Beeren Traum“ - roter Smoothie
vegan

»sonnenschein“ - gelber Smoothie
vegan

Fiir zwischendurch

Energieballs
vegetarisch
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03 / MEETINGPAKET

Meetingpaket

Herzhafte Kleinigkeiten, Backwaren & Siil3es

Herzhafte Auswahl

Caprese-Spiel3e

vegetarisch

Borekrollchen

vegetarisch oder vegan
Antipasti-SpieRe

vegan

Mini-Gemiisequiches
vegetarisch
Mini-Brioche-Burger
vegetarisch

Verschieden belegte Bagels
auch vegetarische & vegane Varianten
Verschieden gefiillte Wraps

auch vegetarische & vegane Varianten

Saté-SpielRe

Gemusesticks mit Dip
vegetarisch oder vegan

Salat im Glas

vegetarisch oder vegan je nach Auswahl
Nisse in kleinen Glaschen
vegan

Brot- & Brotchenauswahl
vegan je nach Auswahl

SCHUSTER / METZGEREI & CATERING 14

SiiBe Auswabhl

SiuiBe Blatterteigteilchen
Kleine Blechkuchenstticke
Obstsalat im Glas

vegan
Energieballs

Kleine Desserts im Glas

Tiramisu
Panna Cotta mit Fruchtspiegel

Oreo-Cheesecake mit Frucht
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04 / FINGERFOOD & TAPAS

Fingerfood & Tapas
zum Teilen

SpieRe & kleine Glaser

Spiele

Caprese-Spiel3e - vegetarisch
Falafel-Ziegenkase-Spielie - vegetarisch
Saté-Spielle

Speck-Pflaumen-SpieRe
Kase-Trauben-Spiel3e - vegetarisch

Zucchini-Schinkenrollchen mit Olive & Tomate
am Spiel3

Zucchinirollchen mit Olive & Tomate am SpieR -

vegetarisch oder vegan
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Im Glas & kleine Salate

Bowls im Glas - vegetarisch oder vegan
Salate im Glas

vegetarisch oder vegan je nach Auswahl

Caprese im Glas mit frischem Basilikum -
vegetarisch

Ratatouille-Salat mit Roastbeef &
Krautercroutons

Thunfisch-Schinken-Salat mit Avocado & Tomate
Asia-Glasnudelsalat mit gebratener Garnele
Asia-Kraut mit Frihlingsrolle - vegan

Rote-Bete-Salat mit Ziegenfrischkdse & Nuss -
vegetarisch
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04 / FINGERFOOD & TAPAS

Fingerfood & Tapas
zum Teilen

Teig, Backwaren & kleine Gerichte

Teig & Backwaren

Mini-Brioche-Burger - vegetarisch
Mini-Brioche-Burger mit Pulled Beef
Roggenburger mit Pulled Gemdise - vegan
Mini-Burger No Chicken - vegetarisch oder vegan
Borekrollchen - vegetarisch oder vegan

Bruschetta mit frischer Tomate, Avocado &
Tomate oder Oliventapenade - vegan
Crostini mit Avocado, Ei & Bacon
Blatterteigschnecken

vegetarisch je nach Fillung

Mini-Pizza

vegetarisch je nach Belag

Pinsa mit Rucola & Tomate - vegetarisch

Pinsa mit Rucola, Tomate & Parmaschinken oder
italienischer Salami

Laugenburger mit WeiBwurst, Krautsalat &

stiBem Senf

Mini-Quiches
Gemuse - vegetarisch
Lachs & Spinat

Spinat & Kase - vegetarisch
Lorraine

Friihlingszwiebeln & Schmand - vegetarisch
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Kleine Gerichte zum Teilen

Hummus mit Ofengemiise - vegan
Antipasti-Variation - vegan

Rosti mit Gemiisetatar - vegan
Rosti mit Lachstatar

Hausgemachte Arancini auf Tomatensauce &
Rucola - vegetarisch

Schinken & Melone

Dreierlei Spundekase mit Laugengeback -
vegetarisch oder vegan

Vitello tonnato

Ofenpaprika tonnato

Datteln im Speckmantel

Hackballchen in verschiedenen Varianten
Falafel & Gemiisesticks mit Dip

vegetarisch oder vegan
Ziegenfrischkase auf Balsamico-Trauben -

vegetarisch

Brezelknodel-Carpaccio mit Pilzragout - vegetarisch
Datteln mit Hackfiillung & Honig-Chili-Marinade
Baba Ganoush - vegan

Knoblauch-Paprika-Labneh - vegetarisch oder vegan

Kichererbsen-Fetacreme - vegetarisch
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04 / FINGERFOOD & TAPAS

Tapas-Variation klein

Unsere Tapas als fertige Auswahl

Ab 4 Personen - auf Vorbestellung und nach Terminverfiigbarkeit. Einfach vorbestellen und in unserer
Metzgerei abholen oder liefern lassen.

Preise ausschlieB8lich auf Anfrage

Herzhafte Tapas Weitere Kostlichkeiten
Borekrollchen Speck-Pflaumen-Aprikosen-Spiel3e
Mini-Brioche-Burger mit Pulled Beef Vitello tonnato
R&sti mit Lachstatar Arancini
Hummus mit Ofengemiise Hackballchen in Tomatensauce
Saté-Spiele Frisches Baguette
Caprese-Spiele

Dessert

Tiramisu

Panna cotta mit Himbeere

Pistazien-Trifle mit Schokolade
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04 / FINGERFOOD & TAPAS

Tapas-Variation grof3

Unsere Tapas als fertige Auswahl

Auf Vorbestellung und nach Terminverfligbarkeit. Abholung in unserer Metzgerei oder Lieferung nach

Vereinbarung.

Preise ausschlieB8lich auf Anfrage

Herzhafte Vielfalt

Caprese-SpielRe

Schinken & Melone

Antipasti-Variation mit eingelegten Oliven
Hummus mit Ofengemiise
Mini-Brioche-Burger

Borekrollchen - vegetarisch

R&sti mit Lachstatar

Crostini mit Avocado, Ei & Specktopping
Vitello tonnato

Bruschetta mit frischer Tomate
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Zum Teilen & GeniefRRen
Arancini in Tomatensauce
Saté-SpielRe

Falafel-Ziegenkase-SpieBe mit Gemiise der
Saison

Speck-Pflaumen-SpieRe

Hackballchen

Dreierlei Spundekase mit Laugengeback
Kartoffelsalat im Glas

Brot- & Brotchenauswahl

Dessert

Tiramisu

Zitronen-Kasekuchencreme mit Granola
Mousse au Chocolat mit Birne - vegetarisch

Oreo-Trifle mit Mango
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05 / VORSPEISEN

Vorspeisen

Gemlise, Antipasti, Frucht & Kase

Gemiise & Antipasti

Rote-Bete-Carpaccio mit Pistaziensalsa
vegan

Sesammohren auf Zitronenhummus
vegan

Ofengemiise auf Hummus
vegan

Auberginenspalten mit Kapern & Tomate,

mariniert mit Sesamdressing
vegan

Rote-Bete-Carpaccio mit Ziegenkase, Rucola,

karamellisierten Kernen & Nissen
vegetarisch

Antipasti-Variation mit Grillgemiise, gefiillten

Peperoni, Oliven & verschiedenen Cremes
vegetarisch oder vegan

Geflillte Auberginen- & Zucchiniréllichen
vegetarisch oder vegan
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Frucht, Kase & Ei

Wassermelonen-Carpaccio mit Burrata &

Pistazien-Chili-Vinaigrette
vegetarisch

Avocado-Tomaten-Capreseplatte
vegetarisch

Kohlrabi-Carpaccio mit Kiwi-Salsa, Olive &

Burrata
vegetarisch

Ofenpflaumen mit Feta, Honig & Nuss
vegetarisch

Capreseplatte

vegetarisch

Mango-Mozzarella mit Minze
vegetarisch

Geflllte Eier

vegetarisch

Mango mit Burrata, Feige & Rucola
vegetarisch
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05 / VORSPEISEN

Vorspeisen

Fleisch, feine Rollchen & Vorspeisenplatten

Fleisch & gefiillte Rolichen
Melonenspalten mit rohem Schinken
Geraucherte Entenbrust mit Triffel & Orangen

Schinkenrollchen mit Waldorfsalat,
Zucchinicreme, Kiirbiscreme (saisonal) oder
frischem Spargel & Krautercreme (saisonal)

Putenbrustréllchen mit Zucchinicreme oder
Kiirbiscreme (saisonal)

Roastbeefrollchen mit Pilzcreme

Tafelspitz mit Frankfurter Griiner Sauce
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Carpaccio & Klassiker
Blutwurst-Carpaccio mit Apfelvinaigrette

Fleischmagen-Carpaccio mit gehobeltem
Bergkase & Dijon-Senf-Vinaigrette

Vitello tonnato - Kalbfleisch in Thunfischsauce
mit Kapern

Carpaccio von gegrillter Paprika mit Salsa
tonnato

Vorspeisenplatten

Mediterrane Vorspeisenplatte

Vitello, Schinken-Melone, Serrano-Ziegenkase-
Nuss, Speck-Pflaumen, Caprese, Salami,
Mortadella, Antipasti, Oliven, getrocknete
Tomaten, verschiedene Dips & Ciabatta

Fingerfood-Starterplatte
Kleinigkeiten im Glas, im Schalchen, am Spiel3
& im Teigmantel
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06 / PLATTEN

Platten

Waurst, Schinken, Braten, Fisch & Kase

Wurst, Schinken & Braten

Bunt gemischte Bratenplatte
Schinken-Salami-Platte
Schinken-Braten-Platte mit Salami
Aufschnittplatte

Hausmacher Wurstplatte mit Schweinemett

Mettigel
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Fisch

Raucherfischvariation mit Shrimp-Cocktail &
Sahnemeerrettich

Schnitzel, Hackballchen & Spiel3e

Platte mit kleinen Schnitzeln in
verschiedenen Panierungen, Hackballchen,
Hahnchen-Panko-Sticks & einer Auswahl an
SpieBen: Saté, Gyros, Schnitzel und Speck-
Pflaume

Kase

Bunt gemischte Kaseplatte
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07 / SALATE & DRESSINGS

Salate & Dressings

Frische Kombinationen & beliebte Klassiker

Besondere Kombinationen

Linsensalat mit karamellisierten Feigen,
Polenta & Rucola

vegetarisch

Ofenrosenkohlsalat mit Mandeln &
Sesamdressing

vegetarisch

Tofu-Reisnudelsalat

vegan
Mango-Avocado-Salat mit Garnele
Rohkostsalat ,Antioxidantien*
vegan

Mangosalat mit Gurke & Granatapfel

vegan

Gruner Bohnensalat mit Feta, Kichererbsen,
Cocktailtomaten & frischen Krautern

vegetarisch

Blumenkohlsalat mit Sesamdressing &
Kichererbsen

vegan

Crispy-Reis-Salat

vegan
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Klassiker & weitere Varianten

Kartoffelsalat in verschiedenen Variationen

vegetarisch und vegan méglich

Cole Slaw

vegetarisch

Avocado-Eiersalat mit Bacon
Tafelspitzsalat mit frischem Gemiise

Nudelsalat in verschiedenen Varianten

vegetarisch und vegan méglich

Tortellinisalat

vegetarisch

Gurkensalat mit Krauterdressing

vegan

Spitzkohlsalat

vegan

Bauernsalat: vegan oder mit Schafskase

mit Schafskase vegetarisch

Karottensalat mit Apfel

vegan

Rote-Bete-Salat

vegan
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Salate & Dressings

Getreide, Hulsenfriichte & frische Kombinationen

Getreide & Hiilsenfriichte

Couscoussalat

vegan

StRkartoffel-Quinoa-Salat mit Rucola

vegan

Griechischer Kritharaki-Salat

vegetarisch

Kichererbsensalat

vegan

Linsensalat

vegan
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Asia-Inspirationen

Asia-Nudelsalat mit Chinakohl & Erdnlissen

vegan

Glasnudelsalat mit frischem Gemiise & Sesam

vegan

Gemiise & Frucht

Brokkolisalat

vegetarisch

BBQ-Bohnen-Maissalat

vegan

Melonen-Gurken-Salat mit Feta

vegetarisch
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Salate & Dressings

Blattsalate der Saison & unsere Dressings

Blattsalate

Dressings
Blattsalate der Saison - vegan

Joghurt - vegetarisch
Feldsalat - vegan

Cocktail - vegetarisch
Rucola - vegan

Krauter - vegan
Wildkrautersalat - vegan

Dijon-Senf - vegan

Balsamico - vegan
Himbeere - vegan
Yuzu - vegetarisch
Mango - vegan

Kiirbis - vegan
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08 / SUPPEN

Suppen

Cremesuppen, kraftige Klassiker & Eintopfe

Cremesuppen & Gemiise

Curry-Kokossuppe

vegan

Kiirbiscremesuppe

vegetarisch oder vegan

Tomatencremesuppe

vegetarisch oder vegan

Karotten-Ingwer-Suppe

vegetarisch pder,vegan
vegetarisch oder egan

Maronencremesuppe

vegetarisch

Krautercremesuppe

vegetarisch oder vegan

Kartoffelsuppe

vegetarisch oder vegan

Kartoffel-Kichererbseneintopf mit frischem

Gemtse

vegan

Linsensuppe

vegetarisch oder vegan

Dazu empfehlen wir

Kraftige Klassiker

Lauch-Hackfleischsuppe
Rinderkraftbriihe

Einlagen: GrieBkl6Bchen, Fladle, Nudeln oder
MarkkloRchen

Gulaschsuppe vom Rind
Chili con Carne

Chili sin Carne

vegan

Auf Wunsch: Wiirstchen vom Rind oder Schwein zu den Suppen.

Zu unseren Suppen empfehlen wir einen Brotkorb.
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Hauptgerichte

Fleisch & Fisch
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10 / SCHWEINEFLEISCH

Schweinefleisch

Braten, Geschnetzeltes & feine Filetvarianten

Braten & Schinken
SpieBbraten
Jagerbraten mit frischen Champignons

Rollbraten mit Krauterfiillung, gebraten im
Rosmarin-Thymianbett

Rollbraten ,Popei“ mit Spinat, Bergkase & Ei
geftllt

Zwiebelrostbraten vom Schweinekammstiick
Iberico-Schweinericken in Krauterjus
Backschinken

Honigschinken
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Geschnetzeltes
Jagergeschnetzeltes mit frischen Champignons

Gyrosgeschnetzeltes mit frischer Paprika &
Zwiebeln

Krauterrahmgeschnetzeltes

Medaillons & Filet

Medaillons in Champignonrahmsauce
Medaillons in Rieslingsauce
Medaillons in Pfifferlingrahmsauce

Baconrolle mit Schweinefilet & frischen
Krautern in Rahmsauce
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10 / SCHWEINEFLEISCH

Schweinefleisch

Schnitzel, Spanferkel & Hausmacher Spezialitaten

Schnitzel & Cordon bleu
Schweineschnitzel Wiener Art
Schweineschnitzel in Pankopanade

Cordon bleu vom Schwein

Unsere Saucenempfehlung

Zu den Schnitzeln empfehlen wir verschiedene
Saucen:

Champignonrahmsauce
Zwiebelsauce
Rahmsauce

Pusztasauce

Aus dem Steinbackofen

Spanferkel aus dem Steinbackofen
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Hackbraten & Hacksteaks
Hackbraten mit Zwiebeln

Hackbraten mit Ei

Hackbraten mediterran

Hacksteak mit gebratenen Zwiebelringen

Hacksteak mit Schafskase

Wiirstchen & Fleischkase
Hausmacher Bauernbratwirstchen
Rostbratwiirstchen

Fleischkase in verschiedenen Sorten: klassisch,
Zwiebel, Peperoni, Pizza & Kase sowie
Leberkase
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11 / RINDFLEISCH

Rindfleisch

Kraftige Braten, feine Steaks & beliebte Klassiker

Braten & Rouladen Filet & Steak
Rinderbraten in Rotweinsauce Rinderfiletmedaillons mit Triiffeljus
Rinderbraten in Rotwein-Schalottensauce Rumpsteak in Pfefferrahmsauce

Rinderrouladen Hausfrauenart

Schonend gegarte Spezialititen
Sauerbraten in Rotwein-Schokosauce

Tafelspitz im Gemisesud, dazu

Rindergulasch in kraftiger Sauce Meerrettichsauce

Rinderbrust mit grobem Senf eingerieben, bei
niedriger Temperatur iiber Nacht gegart
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12 / KALBFLEISCH

Kalbfleisch

Zarte Braten, feine Rollchen & cremige Klassiker

Braten & Riicken Backchen, Roéllchen & Geschnetzeltes
Kalbsbraten in Marsalasauce Kalbsbackchen in kraftiger Gewlirzsauce
Kalbsriickensteak in Triffeljus Saltimboccarélichen in kraftiger Marsalasauce
Kalbsnierenbraten in kraftiger Sauce Zlrcher Geschnetzeltes
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13 / LAMM & WILD

Lamm & Wild

Mediterrane Aromen & kraftige Wildspezialitaten

Lamm Hirsch

Lammkeule in Rosmarinsauce Hirschbraten aus der Keule in Rotweinsauce
Lammragout mediterran mit frischem Hirschgulasch mit kraftiger

Knoblauch Rotwein-Preiselbeersauce

Reh Wildschwein

Rehbraten aus der Keule in Wildrahmsauce, Wildschweineragout in Gewlirzsauce mit
auf Wunsch mit gebratenen Pilzen der Saison Preiselbeeren

Rehgulasch mit Rotwein-Schokosauce
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14 / GEFLUGEL

Gefllgel

Hahnchen, knusprige Schnitzel & geflillte Putenbraten

Hahnchenbrust

Hahnchenbrust in Rahmsauce
Hahnchenbrust in Champignonrahmsauce
Hahnchenbrust in Zitronen-Krautersauce

Hahnchenbrust mit Zucchiniftllung in
Krautersauce

Hahnchenschnitzel

Hahnchenschnitzel, paniert: klassisch, Mandel,
Sesam oder Panko

Dazu eine Sauce nach Wahl
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Hahnchengeschnetzeltes

Hahnchengeschnetzeltes in Curry-Kokossauce
mit frischem Gemiise

Hahnchengeschnetzeltes in
Champignonrahmsauce

Hahnchengeschnetzeltes in Krautersahnesauce

Gefillte Putenrollbraten

Putenrollbraten mit Brokkoli-Kaseftillung in
Sahnesauce

Putenrollbraten mit Krauter-Frischkasefiillung
in Frischkdserahmsauce
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15 / FISCH & MEERESFRUCHTE

Fisch & Meeresfriichte

Feine Filets, Garnelen & aromatische Fischgerichte

Fischfilets & Saucen

Fischfilet nach Verfligbarkeit, z. B. Lachs,
Rotbarsch oder Zander, in einer Sauce nach
Wahl:

Safransauce
Limettensauce
Currysauce
WeilBweinsauce

Honig-Senfsauce

Garnelen

Garnelen mit Krautern & frischem Knoblauch
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Fischgerichte

Frische Nudeln in Spinatrahm mit gebratenen
Garnelen & karamellisierten Tomaten

Frische Nudeln mit WeilBweinrahmsauce,
frischem Lachs & Ofenfenchel

Lachs auf Polentacreme mit gebratenem
Gemuse

Garnelencurry mit frischem Gemiise
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16 / BEILAGEN

Beilagen

Kartoffeln, Pasta, Reis & feine Begleiter

Kartoffeln & Piirees Nudeln & Reis

Kartoffelgratin mit Kase gratiniert Bandnudeln, Trofie, Penne oder Spaghetti
vegetarisch vegetarisch; vegan je nach Nudelsorte
Kartoffelknodel Tortellini mit Kase- oder Spinatfiillung
vegetarisch; vegan je nach Rezeptur vegetarisch

Kleine Butterkartoffeln Tortellini mit Fleischfiillung

vegetarisch
Spatzle oder Kasespatzle

Salzkartoffeln mit frischer Petersilie vegetarisch

vegan
Reis: klassisch oder Basmati

Rosmarinkartoffeln vegan

vegan

Kartoffelpiree: klassisch, mit Pastinake, Kiirbis Knodel & Polenta

oder Triffel

vegetarisch; vegan je nach Rezeptur Semmelknodel oder Spinatknodel
vegetarisch

SuRkartoffelstampf

vegetarisch; vegan je nach Rezeptur Kaspressknodel oder Rote-Bete-Knodel

vegetarisch

Schupfnudeln
vegetarisch Polentacreme

. . vegetarisch; vegan je nach Rezeptur
Gnocchi in einer Sauce nach Wahl

vegetarisch; vegan je nach Rezeptur
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17 / GEMUSEBEILAGEN

Gemusebeilagen

Frisches Gemiise & feine Ofenspezialitaten

Aus Garten & Ofen

Gedampfte Gemiuseplatte der Saison mit
Sauce Hollandaise

vegetarisch

Gemisepfanne der Saison mit Rahm &
frischen Krautern

vegetarisch

Grillgemiise aus dem Ofen

vegan

Ofengemiise mariniert

vegan

Kirbis aus dem Ofen

vegan

Blumenkohl aus dem Ofen mit Sesammarinade

vegan

Kleine Ofenkartoffeln mit Bohnen &
karamellisierten Zwiebeln

vegan

Klassiker

Apfelrotkohl

vegan bei Zubereitung ohne Schmalz

Sauerkraut

vegan bei Zubereitung ohne Schmalz
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Fein & herzhaft

Karamellisierte Karotten mit Sesamol &
gerostetem Sesam

vegan

Mandelbrokkoli

vegetarisch; vegan je nach Rezeptur

Rosenkohl mit Rahm & gebratenem Speck
Bohnen im Speckmantel

Ofenpflaumen mit Feta, Honig & Nuss

vegetarisch

Recette provencale: geschichtete Aubergine,
Tomate, Zucchini & Zwiebel mit Knoblauch,
mit Kase gratiniert

vegetarisch

Auberginenrolichen mit Ricottafiillung auf
Tomatensauce

vegetarisch

Cremiger Parmesan-Spitzkohl

vegetarische Kdsevariante
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18 / ITALIENISCHES BUFFET

Italienisches Biffet

Preise ausschlieBlich auf Anfrage - Auswahl nach Absprache

Vorspeisen & Brot

Caprese
vegetarisch

Schinken & Melone
Vitello tonnato
Antipasti-Variation
vegetarisch oder vegan

Bruschetta mit dreierlei Toppings

vegan

Arancini auf Tomatensauce & Rucola
vegetarisch moglich

Rote-Bete-Cappuccino mit Pistaziensalsa

vegan

Brot- & Brotchenauswahl
vegetarisch oder vegan
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Warme Auswahl

Hahnchenbrust in Zitronen-Krautersauce
Dazu Pasta mit karamellisierten Kirschtomaten &
gerosteten Pinienkernen (vegetarisch oder vegan).

Salsiccia-Hackballchen in Tomatensauce mit
Spaghetti

Vegetarische oder vegane Alternative moglich.
Alternativ: hausgemachte Lasagne mit frischem
Basilikum, auch vegetarisch.

Schweinefilet in Gorgonzolasauce
Dazu Gnocchi mit Spinat & frischen Pilzen
(vegetarisch).

Ossobuco-Ragout in Marsalasauce
Dazu Kartoffel-Zucchinigratin (vegetarisch).

Gebratener Lachs in Safransauce auf
Polentacreme mit gebratenem Fenchel

Dessert

Tiramisu
Panna cotta mit Fruchtpiiree
Stracciatellamousse mit Passionsfrucht

Cantuccini-Cappuccino-Trifle mit Kirschen
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19 / PFALZER BUFFET

Pfalzer Bliffet

Preise ausschlieBlich auf Anfrage - Auswahl nach Absprache

Kalte Auswahl & Brot
Fleischmagen-Carpaccio mit gehobeltem
Bergkase & Dijon-Senf-Vinaigrette

Blutwurstsalat im Glas mit Apfel & roter
Zwiebel

Kleiner Handkase mit Musik im Weckglas

vegetarisch

Hackballchen
Leberwurst-Potpourri
Mettigel

Dreierlei Spundekase mit Laugenbrezel

vegetarisch

Schmalzbrote

Blattsalat mit Krautervinaigrette

vegetarisch

Fleischwurstquiche

Frihlingszwiebel-Schmand-Quiche

vegetarisch

Wourstsalat

Krautsalat mit Speck oder als vegetarische
Variante

Brot- & Brotchenauswahl

Butterteller

vegetarisch
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Warme Auswahl

Saumagen, kleine Bratwiirstchen &

SpieBbraten

Leberknodel

Dazu Sauerkraut (vegan zubereitet).

Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebeln oder als

vegetarische Variante

Kartoffelplree

vegetarisch
Speckbohnen
Karottengemise

vegetarisch

Dessert

Weincreme mit Trauben
Apfel-Streusel-Trifle

Fruchtspiel3e mit Schokolade

vegetarisch

Rublischnitten
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20 / GRILLBUFFET ZUM SELBSTGRILLEN

Grillbuffet zum Selbstgrillen

Preise ausschlieBlich auf Anfrage - Auswahl nach Absprache

Vorspeisen, Salate & Dips

Capreseplatte
vegetarisch

Antipasti-Variation mit Cremes, Oliven &
getrockneten Tomaten
vegetarisch oder vegan

Wassermelonen-Carpaccio mit Burrata &
Pistazien-Chili-Vinaigrette

vegetarisch

Kartoffelsalat, mediterraner Nudelsalat &
Couscoussalat

vegan

Bauernsalat mit Weichkase oder als vegane
VEERE

Spitzkohlsalat

vegan

Griiner Bohnensalat mit Feta, Kichererbsen,
Cocktailtomaten & frischen Krautern

vegetarisch

Blattsalate der Saison

vegan
Dazu Joghurtdressing (vegetarisch) &

Krautervinaigrette (vegan).
Verschiedene Grillsaucen
vegetarisch oder vegan

Grillbutter in verschiedenen Sorten
vegetarisch; vegan moglich

Gemischter Brotkorb

vegetarisch oder vegan
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Fiir lhren Grill

Verschieden marinierte Grillsteaks vom
Schwein, Hahnchen, Rind & Lamm

Grillwirstchen in verschiedenen Sorten, auch
als vegane Alternative

Gemischte Spiel3e, auch vegetarisch oder
vegan

Lachsfilet mit Gemuse in Alufolie

Bereits gegart fiirs Biiffet

Schafskdse mit Oliven & Tomaten
vegetarisch

Folienkartoffeln

vegan
Dazu Sauerrahmdip (vegetarisch; vegan moglich).

Dessert

Kokos-Panna-cotta mit Mango

vegan

Oreo-Trifle mit Himbeere oder Erdbeere
Tiramisu

Frischer Obstsalat

vegan
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21 / SOMMERBUFFET

Sommerbuffet

Preise ausschlieBlich auf Anfrage - Auswahl nach Absprache

Vorspeisen & Brot

Antipasti-Variation

vegetarisch oder vegan

Avocado-Capreseplatte

vegetarisch

Wassermelonen-Carpaccio mit Burrata &
Pistazien-Chili-Vinaigrette

vegetarisch

Ofenaprikosen mit Feta, karamellisierten
Kernen & Niissen

vegetarisch
Carpaccio von gegrillter Paprika mit Salsa
tonnato

Putenrollchen mit Zucchinicreme an Rucola
mit gerosteten Pinienkernen
Dazu Balsamico-Dressing (vegan).

Brot- & Brotchenauswahl

vegetarisch oder vegan
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Warme Auswahl

Baconrolle mit frischen Krautern &
Schweinefilet in Rosmarinjus

Dazu Knoblauch-Krauterkartoffeln & Grillgemiise
aus dem Ofen (beides vegan).

Hahnchenbrust mit Zucchinifillung im
Parmaschinkenmantel
Dazu Zucchinigratin mit Mandeln (vegetarisch).

Gebratenes Lachsfilet mit frischen Krautern &
Cocktailtomaten in Sahnesauce auf Trofie

Dessert

Mousse au Chocolat mit Frucht der Saison

vegetarisch

Mangomousse-Trifle
Oreo-Cheesecake mit Blaubeeren im Glas

Frischer Obstsalat der Saison

vegan
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22 / HERBSTBUFFET

Herbstbiffet

Preise ausschlieBlich auf Anfrage - Auswahl nach Absprache

Vorspeisen & Brot

Raucherfischvariation mit Sahnemeerrettich,
Shrimp-Cocktail, Flusskrebscocktail &
Meeresfriichten

Putenrollchen mit Kiirbiscreme an Marktsalat,
gerosteten Kirbiskernen &
Orangen-Kiirbis-Dressing

Rote-Bete-Carpaccio mit Ziegenkase &
karamellisierten Niissen
vegetarisch

Mini-Quiche mit Herbstgemiise

vegetarisch

Brot- & Brotchenauswahl
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Warme Auswahl

Jagergeschnetzeltes mit frischen Champignons
Dazu Krauterspatzle (vegetarisch) & saisonale
Gemlseplatte mit Sauce Hollandaise (vegetarisch;
vegane Variante moglich).

Rinderbraten mit Rotweinschalotten
Dazu Semmelknodel (vegetarisch) & Apfelrotkohl
(vegan).

Hahnchenbrust in Rahmsauce
Dazu Triffelplree (vegetarisch) & karamellisierte
Karotten (vegan).

Lachs in Honig-Senfsauce
Dazu frische Nudeln (vegetarisch; vegan je nach
Nudelsorte).

Dessert & Kase

Brombeer-Trifle

Mousse au Chocolat mit Birne
vegetarisch
Pflaumen mit Mascarpone & Streusel

Kaseplatte mit Senfsauce, Kernen, Niissen &
kleiner Brotauswahl



SCHUSTER

23 / WINTERBUFFET

Winterbuffet




SCHUSTER

23 / WINTERBUFFET

Winterbffet

Preise ausschlieBlich auf Anfrage - Auswahl nach Absprache

Vorspeisen & Brot

Leberpastetenauswahl mit hausgemachtem
Chutney

Festtagsschmalz auf Bauernbrot
Raucherlachs mit Sahnemeerrettich

HeiRgerducherte Entenbrust mit Feldsalat
Dazu Orangendressing (vegan).

Roastbeefplatte mit Sauce Cumberland &
hausgemachter Remoulade

Rote-Bete-Carpaccio mit Ziegenkase &
karamellisierten Walniissen

vegetarisch

Semmelknodel-Carpaccio mit Pilzsalat

vegetarisch

Brot- & Brotchenauswahl
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Warme Auswahl

Schweinefiletmedaillons in
Pfifferlingrahmsauce
Dazu Walnussspatzle (vegetarisch).

Rehgulasch mit Pflaumensauce
Dazu Semmelknodel (vegetarisch) & Apfelrotkohl
(vegan).

Rinderroulade
Dazu Kartoffel-Steinpilz-Gratin & Rosenkohl mit
Zwiebelschmelz (beides vegetarisch).

Hahnchenbrust in Maronenrahmsauce
Dazu kleine Kartoffeln mit Bohnen &
karamellisierten Zwiebeln.

Dessert & Kase

Mascarponecreme mit Zimtpflaumen

Mohn-Marzipanmousse mit Spekulatius &
Orangengelee

Hausgemachte Schokobrownies mit Walnuss

Kasevariation mit Senfsauce & kleiner
Brotauswahl
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24 / VEGETARISCHES BUFFET

Vegetarisches Bliffet

Preise ausschlieBlich auf Anfrage - Auswahl nach Absprache

Desserts ohne Gelatine; Kase in vegetarisch geeigneter Variante.

Vorspeisen, Salat & Brot

Antipasti-Variation

vegetarisch oder vegan

Auberginenspalten mit Kapern & Tomaten,
mariniert mit Sesamdressing

vegan

Avocado-Capreseplatte

vegetarisch

Kohlrabi-Carpaccio mit Kiwi-Salsa, Oliven &
Burrata

vegetarisch

Gemisequiche
vegetarisch

Linsensalat mit karamellisierten Feigen, Rucola
& Polenta

vegetarisch

Brot- & Brotchenkorb
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Warme Auswahl

Gemiiselasagne
vegetarisch

Ofenfeta mit Cocktailtomaten, kleinen
Kartoffeln, Bohnen & karamellisierten
Zwiebeln

vegetarisch

Gemiuse-Curry mit Kokos & Basmatireis

vegan

Dessert

Blaubeer-Cheesecake im Glas

Mousse au Chocolat
vegetarisch
Oreo-Trifle mit Mango

Frischer Obstsalat

vegan
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25 / VEGANES BUFFET

Veganes Buffet

Preise ausschlieBlich auf Anfrage - Auswahl nach Absprache

Alle Speisen dieses Vorschlags werden vegan zubereitet.

Vorspeisen, Salate & Brot Warme Auswabhl

Rote-Bete-Carpaccio mit Pistaziensalsa Pflanzliches Gyros mit frischem Gemdlise,

. . Ofenkartoffeln, Spitzkohlsalat & veganem

Sesammohren auf Zitrushummus .
Sauerrahmdip

Aubter'glnenépalten mit Ka.pern & Tomaten, Chili sin Carne mit Reis

mariniert mit Sesamdressing

. . . StiBkartoffel-Curry

Bruschetta mit dreierlei Toppings

. Nudeln in Pilzsauce mit Ofengemiise

Ofenrosenkohlsalat mit Mandeln

Brotkorb Veganes Tiramisu

Vegane Zitronen-Kasekuchencreme mit
Granola

Avocado-Schokomousse
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SCHUSTER

26 / HEALTHY-BUFFET

Healthy-Buffet

Preise ausschlieBlich auf Anfrage - Auswahl nach Absprache

Vorspeisen, Salate & Brot

Rote-Bete-Carpaccio mit Pistaziensalsa

vegan

Ofengemiise auf Hummus

vegan

Auberginenspalten mit Kapern & Tomaten,
mariniert mit Sesamdressing

vegan

Marinierte Mango & Avocado mit Garnele im
Glas

Linsensalat mit karamellisierten Feigen,
Polenta & Rucola

vegetarisch

Gerosteter Brokkoli mit
Tahini-Zitronendressing, Granatapfel &
gerosteten Mandeln

vegan

Quinoa-Wildkrautersalat mit Avocado, Gurke,
Granatapfel, gerésteten Kernen &
Zitronen-Yuzu-Dressing

vegetarisch

Rohkostsalat ,Antioxidantien*
vegan

Brotkorb

vegetarisch oder vegan
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Warme Auswahl

Lachsfilet auf Ofengemiise mit kleinen
Kartoffeln

Zucchini-Involtini mit Ricottafiillung &
cremigem Parmesan-Spitzkohl

vegetarische Kasevariante

Hahnchenbrust mit Krdutersauce
Dazu Basmatireis & Ofenblumenkohl mit
Krautermarinade.

Uber Nacht gegarte Rinderbrust mit Senf
Dazu Ofenrotkohl & Rote Bete auf Bohnencreme

Dessert

Marinierte Papaya auf Limetten-Kokoscreme
mit Minze & Ahornsirup

vegan moglich

Avocado-Schokomousse
vegan

Creamy Berry Chia-Pudding

vegan

Pistazien-Bars mit Dattel & Mandel
vegan moglich



SCHUSTER

27 / DESSERTS

Desserts




SCHUSTER

27 / DESSERTS

Desserts

Cremes, Schichtdesserts & fruchtige Klassiker

Tiramisu & Trifle

Tiramisu: klassisch, Erdbeere (saisonal) oder
Bratapfel

Tiramisu-Cheesecake

vegan moglich

Lotus-Tiramisu

vegan moglich

Lotus-Trifle mit Pistazie

vegan moglich

Pistazien-Trifle mit Engelshaar & Schokolade
Oreo-Trifle oder Brombeer-Trifle

Pflaumenroster-Trifle mit Streusel &
Zimtcreme

Birnen-Trifle mit Tonkacreme & Streusel

Kasekuchen & Creme

New-York-Cheesecake mit Blaubeere im Glas
Zitronen-Kasekuchencreme mit Granola

Himbeertraum

SCHUSTER / METZGEREI & CATERING 62

Mousse-Variationen

Mousse au Chocolat klassisch

vegetarisch

Avocado-Schokomousse

vegan

Beerenmousse mit Fruchtsauce

vegan moglich

Himbeermousse mit Joghurt-Limetten-Sauce

vegan moglich

Passionsfruchtmousse

vegan moglich

Panna cotta & Fruchtcremes

Panna cotta mit Frucht der Saison

vegan moglich
Kokos-Panna-cotta mit Mango

vegan

Marinierte Papaya auf Limetten-Kokoscreme
mit Minze & Ahornsirup

vegan moglich

Rote Griitze mit Vanillesauce

Grutze vegan; Vanillesauce vegan méglich

Frisches Obst

Fruchtspiel3e mit Schokolade

vegetarisch; vegan je nach Schokolade

Fruchtsalat, mundgerechte Obstplatte oder
Obstkorb

vegan
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27 / DESSERTS

Kuchen & sui8e Kleinigkeiten

Feine Backwaren, kleine Stlicke & SiiRes zum Naschen

Kuchenklassiker
Zitronenkuchen

vegan moglich

Rublikuchen

vegan

Zimtschneckenkuchen

vegan moglich

Apfelkuchen

vegan moglich

Rahmkuchen mit Mandeln
Streuselkuchen mit Kirsche oder Apfel
Schoko-Birnenkuchen

Kasekuchen: klassisch oder mit Mandarinen

Russischer Zupfkuchen
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Muffins & Cookies

Muffins mit Bratapfel oder Pfirsich

Muffins mit Blaubeere oder Ribli

vegan

Cookies: Erdnussbutter, M&M, Matcha, Kiirbis
oder Schokolade

Brownies & Tartes

Brownies: hausgemacht mit Walnuss, Peanut
Butter Chocolate oder Biscoff

Schoko-Karamell-Tarte

Millionars-Shortbread

Kleine Naschereien

Pistazien-Bars mit Dattel & Mandel

vegan je nach Rezeptur

Kichererbsen-Himbeer-Balls mit Schokolade

vegan je nach Rezeptur

Gerostete Schokomandeln oder gebrannte
Mandeln

vegan

Lebkuchenballchen mit Haferflocken, Walnuss
& Ahornsirup

vegan
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28 / GETRANKE, SERVICE & EXTRAS

Getranke & Equipment

Passend zu |hrer Veranstaltung

Getranke

Getrankepauschalen nach Auswahl - Preise auf Anfrage
Getranke nach Verbrauch und Auswahl - Preise auf Anfrage
Kaffee / Tee mit Milch, Hafermilch, Zucker & Sii3stoff - Preis auf Anfrage

Getranke-Refill - Umfang nach Vereinbarung, Preis auf Anfrage

Geschirr & Equipment

Grol3e oder kleine Teller, Suppenteller & Suppenschalen - Preis auf Anfrage
Messer, Gabel, Loffel, Lo6ffelchen & Gabelchen - Preis auf Anfrage
Tassen & Untertassen - Preis auf Anfrage

Wasserglaser - Preis auf Anfrage

lhre Auswahl

Getranke, Geschirr und Equipment sind nach Verfiligbarkeit buchbar. Bitte teilen Sie uns Ihre
Wiinsche bereits bei der ersten Anfrage mit.

Preishinweis

Alle Preise erhalten Sie ausschlie3lich auf Anfrage. lhr individuelles Angebot beriicksichtigt
Auswahl, Menge und Aufwand und nennt den verbindlichen Gesamtpreis einschlielich der
zutreffenden Umsatzsteuer.
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28 / GETRANKE, SERVICE & EXTRAS

Service & besondere Extras

Damit Sie Ihr Fest entspannt genieen kénnen

Personal & Grill-Catering

Servicepersonal und Grillmeister - Preise auf Anfrage. Einsatzdauer, Leistungsumfang und
verbindlicher Endpreis werden im Angebot vereinbart. Buchung nach freien Personalkontingenten.

Lieferung, Abholung & weitere Leistungen

Lieferung und Abholung nach Entfernung und Aufwand; Reinigung, Aufbau und Dekoration nach
Aufwand. Preise ausschlie3lich auf Anfrage. Teilen Sie uns auch individuelle Wiinsche gerne mit.

lhr Event aus einer besonderen Perspektive

Buchen Sie einen Drohnenflug, um lhr Event besonders in Erinnerung zu halten. Ein eigener
Mitarbeiter tibernimmt den Flug. Die Aufnahmen werden fiir die vereinbarte Dokumentation lhres
Events erstellt.

Nach gesonderter Absprache konnen Aufnahmen auch fiir Werbung, unsere Homepage oder Social
Media verwendet werden. Daflir sind die vereinbarten Nutzungsrechte und die erforderlichen
gesonderten Einwilligungen der erkennbar abgebildeten Personen notwendig. Ohne diese Freigaben
erfolgt keine Werbenutzung.

Preis auf Anfrage - Termine nach Verfligbarkeit. Wetter, ortliche Flugbedingungen und die sichere,
rechtlich zulassige Durchflihrung werden vorab gepriift.

Preise & Verfiigbarkeit

Alle Preise ausschlieBlich auf Anfrage. MaBgeblich ist Ihr individuelles Angebot. Bitte fragen Sie Extras
moglichst friihzeitig mit an.
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Planung & Buchung

Die wichtigsten Fragen vor Ihrem Fest

Wie laufen Anfrage und Abstimmung ab?

Bitte fragen Sie moglichst per E-Mail an. Telefonische Anfragen sind aufgrund unserer Termin- und
Tagesplanung nur eingeschrankt moglich. Die weitere Abstimmung dokumentieren wir vorzugsweise
per E-Mail; individuelle Vereinbarungen und gesetzlich zuldssige Erklarungen bleiben unberiihrt.

Wann ist mein Termin fest reserviert?

Eine Anfrage ist noch keine feste Reservierung. Bitte melden Sie sich nach Erhalt des Angebots
schnellstmoglich zuriick. Termine werden nach Verfiigbarkeit vergeben und erst mit unserer
ausdriicklichen Auftrags- beziehungsweise Terminbestatigung verbindlich reserviert. Eine
Angebotsfrist wird nicht vorausgesetzt.

Bis wann benétigen Sie die finale Gasteanzahl?

Bitte nennen Sie die verbindliche Personenzahl spatestens 10 Tage vor dem Veranstaltungstermin.
Danach sind Anderungen wegen der Einkaufs- und Personalplanung nur nach ausdriicklicher
Vereinbarung moéglich. Grundlage der Abrechnung ist die zuletzt verbindlich bestatigte Zahl.

Wie werden Kinder berechnet?

Kinder bis einschlieBlich 10 Jahre zahlen grundsatzlich den halben vereinbarten Speisenpreis. Ab dem
11. Geburtstag gilt grundsatzlich der Erwachsenenpreis. Je nach Auftrag und Biiffetzusammenstellung
kann die Regelung abweichen; die fiir Ihren Auftrag geltende Berechnung wird vor Vertragsschluss im
Angebot vereinbart.

Welche Veranstaltungsdaten brauchen Sie?

Lieferadresse, Ansprechpartner, Zugangsbedingungen, gewlinschte Lieferung und Essensbeginn
bendtigen wir méglichst friih. Anderungen bitte umgehend per E-Mail mitteilen.
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Service & Biiffet-Aufbau

So gelingt der Ablauf vor Ort

Getranke, Geschirr & Personal

Geschirr, Besteck, Getranke und Servicepersonal sind nach freien Kontingenten buchbar. Bitte alles
direkt anfragen. Auf Wunsch vermitteln wir regionale Partner-Weingiiter fiir die Getrankebewirtung;
deren Leistungen und Vertragspartner werden vorher gesondert benannt.

Voraussetzungen fiir Grill-Catering

Fir ein Grillbliffet mit Grillmeister miissen die 6rtlichen Voraussetzungen zum Grillen gegeben sein:
ausreichend Platz, ein geeigneter sicherer Aufstellbereich und die Zustimmung der
Veranstaltungsstatte. Brandschutz, Zugange und gegebenenfalls bendtigte Strom- oder
Wasseranschliisse stimmen wir abhangig vom eingesetzten Grill vorab ab.

Tische, Strom & Warme

Fiir den Aufbau benétigen wir ausreichend stabile, geeignete Tische. Suppen und Eintopfe erfordern
betriebsbereite Steckdosen in Reichweite der elektrischen Warmhaltegerate. Andere Chafing-Dishes
nutzen Brennpaste; dafiir sind ein sicherer Standort und die Erlaubnis der Veranstaltungsstatte
erforderlich.

Vorlegebesteck & Beschriftung

Passende Zangen, Kellen und Servierl6ffel liefern wir mit. Vorbereitete Speisenschilder platzieren wir
beim Aufbau. Auf Wunsch bringen wir eine kleine Tischstaffelei mit gedruckter Mentiikarte mit - bitte
bei der Buchung angeben.

Drohnenaufnahmen

Bitte nennen Sie Ort, Termin und gewiinschte Motive bereits bei der Anfrage. Flugbereich,
Information der Gaste und eine etwaige Werbenutzung stimmen wir gesondert ab. Die Zustimmung
des Veranstalters ersetzt keine erforderliche Einwilligung aufgenommener Gaste.
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Rickgabe & Abrechnung

Equipment, Reinigung und Bezahlung

Selbst zuriickbringen oder abholen lassen?

Bei eigener Riickgabe konnen Sie Behalter und Platten im zuvor vereinbarten Abstellbereich hinter
unserer Metzgerei abstellen. Einen Lageplan senden wir Ihnen gerne zu. Abholung durch uns bitte
bereits bei der Buchung vereinbaren; Zeitpunkt und Kosten bestatigen wir im Angebot.

Gespiilt zuriickgeben oder Reinigung buchen?

Sie kénnen Equipment sauber gesplilt zuriickgeben oder vorab unseren kostenpflichtigen
Reinigungsservice buchen. Auch dabei miissen Behalter vollstandig entleert sein. AuRergewohnlicher
Reinigungsaufwand wird dokumentiert und nach der vorher vereinbarten Preisgrundlage berechnet.

Fehlende oder beschidigte Teile

Bitte priifen Sie auch Deckel, Zangen und Vorlegebesteck. Wir informieren liber dokumentierte
Verluste oder Schaden. Ersatzforderungen richten sich nach den gesetzlichen Voraussetzungen und
dem tatsachlichen Schaden; normale Abnutzung wird nicht berechnet.

Stornierung

Bis einschlieRlich 14 Tage vor dem Termin ist die Absage kostenfrei. Fiir spatere Absagen gelten die
Regelungen unserer gesonderten AGB, insbesondere zur Anrechnung ersparter Aufwendungen. Diese
finden Sie auf www.metzgerei-schuster.eu unter ,AGB“. Bitte stornieren Sie in Textform,
vorzugsweise per E-Mail.

Rechnung & Zahlung

Die Rechnung erhalten Sie per E-Mail grundsatzlich nach Riickgabe beziehungsweise Abholung des
Equipments, ohne Leihe nach der Veranstaltung. Bitte (iberweisen Sie innerhalb des vereinbarten
Zahlungsziels.
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Kontakt & Anfrage

Wir freuen uns auf lhre Veranstaltung

Metzgerei & Catering Schuster

Inhaberin: Jenny Schuster
Konrad-Adenauer-Straf3e 19 - 55129 Mainz

info@metzgerei-schuster.eu

Anfragen & personliche Besprechung

Bitte nennen Sie per E-Mail Anlass, Termin, Gasteanzahl, Ort und gewiinschte Auswahl. Telefonische
Anfragen sind organisatorisch nur eingeschrankt maoglich.

Besprechungen vor Ort werden nach ihrer Dauer berechnet. Preis und Abrechnungsgrundlage
vereinbaren wir vor dem Termin. Bei Beauftragung des besprochenen Caterings wird das berechnete
Besprechungshonorar vollstandig auf den Auftrag angerechnet.

Saison & Verfiigbarkeit

Sollten Speisen oder Artikel trotz ordnungsgemafer Planung unerwartet nicht verfligbar oder
lieferbar sein, informieren wir Sie schnellstmdglich. Zumutbare, unwesentliche Anderungen erfolgen
nur mit gleichwertigem Ersatz unter Berlicksichtigung lhrer vereinbarten Anforderungen. Wesentliche
Anderungen stimmen wir mit lhnen ab; Ihre gesetzlichen Rechte bleiben bestehen.

Schreibfehler & Irrtiimer

Offensichtliche Schreib-, Druck-, Darstellungs- und Rechenfehler bleiben vorbehalten und werden
nach Bekanntwerden berichtigt. Verbindliche Vereinbarungen und gesetzliche Anspriiche bleiben
unberihrt. Ein pauschaler Ausschluss der Haftung ist damit nicht verbunden.

Unsere AGB

Die vollstandigen AGB finden Sie als separates Dokument auf unserer Homepage
www.metzgerei-schuster.eu unter ,AGB“. Die fiir Ihren Auftrag geltende Fassung stellen wir lhnen
vor Vertragsschluss zur Verfligung. Alle Preise ausschlieBlich auf Anfrage.
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